Tre Gocce d’oro

Trentadue edizioni consecutive, oltre 500 campioni ogni
anno, sono quasi 10.000 i campioni esaminati e valutati
dalla 1a edizione con oltre 5.000 produttori coinvolti.

Nato nel 1981 come Premio Giulio Piana, per ricordare
I'insigne apicoltore di Castel San Pietro Terme conosciuto
in tutto I mondo, il concorso si & velocemente evoluto
divenendo un complesso strumento per il miglioramento
della qualita dei mieli a livello nazionale.

In questi anni il concorso ha costituito un volano che ha
aggregato persone, dato il via e amplificato dinamiche
positive, tra le quali, non ultima, la diffusione dei concorsi
locali, dando un contributo importante alla creazione di
una vera e propria cultura del miele, con produttori pid
competenti, attenti alle richieste del mercato e capaci di
raccontare il loro prodotto al pubblico.

In collaborazione con Ambasciatori dei Mieli

Ambasciatori dei Mieli

AMI, Ambasciatori dei mieli & un'associazione culturale che
ha come obiettivo quelio di sostenere e diffondere la cultura
apistica, del miele e degli altri prodotti dell'alveare.

L'associazione vuole rappresentare un'interfaccia tra il
mondo della produzione e quello del consumo, partendo
dall'esperienza e dai valori che I'apicoltura sottende, per
trasformarle in elementi di conoscenza e crescita culturale.

L'ambito di maggiore competenza e attivita & rappresentato
dalla promozione del migle di qualitd attraverso la
valorizzazione delle sue caratteristiche organolettiche.

L'associazione svolge anche un ruolo specifico nel diffondere
le tecniche di analisi sensoriale del miele.

M

mbarciatort dei =ieh

www.ambasciatorimieli.it

Osservatorio Nazionale Miele

L'Osservatorio del miele, costituito nel 1989, associa
istituzioni e organizzazioni apistiche a livello nazionale e
locale e svolge, su incarico dell'lISMEA (istituto di Servizi
per il Mercato Agricolo Alimentare), una rilevazione mensile
dell’'andamento produttivo e dei prezzi all'ingrosso del miele
e una relazione annuale sulla produzione e sull’andamento di
mercato. | dativengono diffusi dall'lSMEA e dall'Osservatorio.
Ha inoltre tra le proprie finalitd quella di migliorare la
qualita dei mieli, tutelare e valorizzare il miele di qualita.
In quest'ambito organizza ogni anno, in collaborazione con
altri enti, il Concorso Tre Gocce d'oro « Grandi Mieli d'ltalia
Premio Giulio Piana.

@ OSSERVATORIO NAZIONALE MIELE

Via Matteotti, 72 - 40024 - Castel San Pietro Terme (BO)
Telefono 051 840147
osservatoriomiele@libero.it « www.informamiele.it
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Chimica Vivente per la Qualita della Vita

@ OSSERVATORIO NAZIONALE MIELE
I mille miels
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1 millefiori

Gara tra i migliori mieli millefiori d’ltalia
selezionati dal Concorso Tre gocce d’oro
Grandi Mieli d'Italia « Premio Giulio Piana
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SALONE DEL GUSTO - Torino, 25 - 29 ottobre 2012




I mille mieli

| mieli millefiori sono tutti uguali? Provate ad assaggiarne
uno di macchia mediterranea, dove i nettari di erica, cardo,
lavanda selvatica, trifoglio e ginestrino si mescolano decisie
profumati, e confrontarlo con la delicatezza di un miele delle
Alpi: un delicatissimo connubio tra i nettari di rododendro,
lampone, lupinella e timo. Vi si aprird un mondo NuUOVo,
dove | fiori e i nettari delle pil belle focalita tallane vi sarannc
serviti su una profumatissima tavolozza colorata.

Il miele millefiori & ingiustamente considerato un prodotto
generico, privo di specificitd. In realtd non esiste un solo
millefiori, ma tanti guanto sono le possibii combinazioni
di piante che i nostri territori possono esprimere. Propric
per questo sono molto diversi da un lucgo all'altro, ma
relativamente costanti da un'annata all'altra. |l vero tesoro
dell'apicoltura itaiana sono dungue i mieli millefiori,
strettamente legati al territorio che i ha prodotti: specifici,
unici e irripetibili, anche pit dei mieli unifiorall. Anche nei
millefiori & possibile trovare tutta la tavolozza di sapori e
sfumature che conosciamo per i mieli uniflorali; main pit c'e
il piacere della scoperta e il fascino del richiamo inscindibiie
a territori che amiamo e apprezziamo.

I mille mieli, i millefiori

Per migliorare la qualita e per mettere in valore questo
patrimonio sconosciuto ai piu & stata ideata la sezione
“| 1000 mieli, i 1000 fiori* del Concorso Grandi Mieli d'Italia.
La valutazione della qualitd dei mieli viene eseguita con
metodi scientifici rigorosi ed innovativi. Accanto a tale tipo
di valutazione si & reso necessario accedere al concetto
di qualita percepita dal consumatore. Per guesto & stata
organizzata questa “gara del gusto” incentrata sui millefiori.

Sono stati quindi selezionati | migliori miell millefiori tra quelli
partecipanti alla 32° edizione del concorso, tenutosi nel
settembre 2012. Il miglior predotto di ogni regione verra
proposto al giudizio dei visitatori del Salone del Gusto —
Terra Madre 2012 e sulla base del loro insindacabile giudizio
verranno premiati i tre mighori millefiori d'ltalia. La consegna
dei riconoscimenti awerra allinterno della Sala Miele
(adiacente al'Honey Bar, nell'Cval) domenica 28 ottobre
alle ore 12:00.

| finalisti

ABRUZZO Apicoltura Di Simone Piera Stefania

\ia Pagani 21 66010 Palombaro {CH)

Contatti: 0871 895632 - info@apicolturadisimone.it

Prodotto in locakta: Palena (CH)

Caratteristiche della zona: -; altitudine 800 m skn, N. lotto: 213-12

BASILICATA Andrea Durante

Contrada Marsilio 85030 Castrenuovo di Sant'Andrea (PZ)

Contatti- 340 5763328 - andrea.durante@fid.it

Prodotto in locakita Castronuovo di Sant'Andrea (PZ - Potenza)
Carattaristiche della zona: zora callinare, nessun tipo di piantagione,
soio bosco ed arbe spentanes; altitudine 800 m sim, N, lotto: M1/12

CALABRIA Celi Miele

Via Roma snc 88054 Sersale {C2)

Contatti: 0961 074791- celifrancesco73@gmail.com

Prodotto in locaita: Truvolio - Zagarise (CZ).

Carattarigtiche della zona: tipica macchia mediterransa con moltepici
fioritura contompaoranee in maggio; altitudine 350 m im; N. lotto: 1202.

CAMPANIA Apicoltura Codone Sofia

Prav. Piedimonte - Sant’Angelo 7 81011 Sant'Angelo d'Alife (CE)
Contatti: 0823 785629 - sofiacodone@amail.com

Prodotto in locakta: Via Diga - Ailano [CE).

C istiche della zona: pi altitudine 124 m sim; N. lotto: 035
EMILIA ROMAGNA Apicoltura Pancaldi Lara

Via Fordazza 7/C 40054 Viedrana di Budrio (BO)

Contatti: apicolturapancald@ibero.it

Prodotto in locakta: Budrio (BO).

Carattaristiche dala zona: pianura emiliana-bolognase; alttudine: 15 m sim;
N. lotto: 052

FRIULI VENEZIA GIULIA Christian Revelant

Via Verdi 38/0 33040 Povoletto Fr. Primulacco {UD)

Contatti: 338 6131701 - christarrevelant@gmail.com

Prodotto in locaita: Tarcento (UD - Udine)

Caratteristiche della zona:- zona cofinare; atitudine: 300 m sim; N. lotto: -
LAZIO Mario Momella

Via Rapolano 30 00138 Boma (RM)

Contatti- 347 7171795 - mario_moemella@lastwebnet it

Prodotto in jocaita: Soma (RV)

Caratteristiche della zona: pianura del Tevers; altitudine: 105 m &im;
N. fotto: LVS112

LIGURIA Az Agr. Bartolucci

Localita Usurana 19020 Calice al Comonigiio {SP - La Spezia)
Contatti- 338 4120114 - apibarto@ibero.i

Prodotto in locaita: Usurana - Calice al Comoviglio (SP - La Spezia)
Caratteristiche della zona: zora callinare, tipica vegetazone
mediterranea; altitudine: 200 m sim; N. lotto: M
LOMBARDIA Apicoltura Boni srl

\ia Gaine 3 25081 Bedizzole {88

Contatti- 0300 913522 - info@apicolturaboni.it
Prodotto in locaita: Passo Crocadomini - Breno (8S).
Carattaristiche della zona: flora alpina; altituding: 1.850 m sim;
N. lotto: S88NS.

MARCHE Valmaggio - Rossana Censi

Via Ressini 22 651028 Sassocervaro (PU - Pesaro Urbino)

Contatti- 338 3868030 - rossana.censi@litero.it.

Prodotto: locala Lurano {PU)

Caratteristiche della zona:- castagneti, boschi, coltivaziori ¢ graminacee
od erba madica; altitudine: 300 m slm; N. lotto: 2

PIEMONTE Az. Agr. Apicoltura Poggio di Voci Eugenia
Ragicre Rad 4 15010 Danics (AL)

Contatti: 014 482337 - apicolturapoggioBvirgiio.it

Prodotio in locaita: Regicne Raté - Denica (AL)

Caratteristiche della zona: -; altitudine: - m skm; N. lotto: 07-12
PUGLIA Az. Agr. Pugliese

Strada Cormunale Sovero 70017 Putigrano (BA)

Contatti- 392 5101987 - al pugliese@iibero.it

Prodotio in locaitd: Putignano (BA)

Caratteristiche delia zona: colina; altitudine: 400 m sim; N. lotto: 0112
SARDEGNA

Antica Apic.Gallurese Dott. Porcu Pietro Paolo & c. S.N.C.
Via Golfo Aranci 36 07026 Berchiddeddu OT

Contatti: 078 841719 - robi130483@hotmail. it

Prodotio in locaka: Barchiddaddu (OT)

Caratteristiche delia zona: colina; altitudine: - m sim; N. lotto: -
SICILIA Salvatore Campagna

Via San Michela 80038 Prizzi (PA)

Contatti: 0918 344103, 339 4204948 - salvatoracampagna@alice.it
Prodotto in locakta: Contrada Marqio - Prizz (PA)

Caratteristiche della zona: montagna, zora in aperta campagra
cereagricola @ boschiva; altitudine 800 m sim; N. lotto: 020712
TOSCANA Az. Agricola “Le Casucce”

Via Braga 115 58021 Vaianc {(PO) - Contatti: 335 8342125
Prodotto in locaita: Monti defla Calvana (PO)

Caratteristiche della zona: -; altitudine - m slm; N. lotto: -
THENTINO ALTO ADIGE Mieli Thun

Via Conta Zderko Thun 8 38010 Vigo di Ten TN

Contatti: 0461 657923 - info@mielithun it

Prodotio: in localith Malva Praghena - Livo (TN}

Caratteristiche dalla zona: montagna aipina; altitudine 2.000 m sim;
N. lotto: LUG.2012

UMERIA Apicoltura Francesco Ambrogi

Frazione Fraia 13 06034 Foiigno PG

Contatti- 334 3833710 - ambrogifrancesco@livero.it

Brodotto: in focalith Foligno (PG)

Carattaristiche della zona: terreni coltivati al 50% con ‘oraggere e graro,
il resto prati naturak e boschi; altitudine - m sim; N. lotto: 2

VALLE D'AOSTA Emilia Reboulaz

Corso Ivrea B4 11100 Aosta AD - Centatti: 0185 364754

Prodotio: locaia Pralet - Bionaz (AD)

Carattaristiche della zona: zora stuata nell'alta Valpeline; altitudine
1.900 m &m; N. lotto: -

VENETO Giampaolo Meggiolaro

Via Tufi 13 36075 Montecchio Maggiore VI

Centattc 0444 402814 - gmepgickro@aicedl - Prod.: loc. Montecchio Maggicre (V1)
Caratteristicha gela zona: coling; altitudine 200 m sim; N. lotto: MGFB1201



