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Slow Food

Cremonese

ambasciatori dei mieli

Comune di Sergnano
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Serata di degustazione guidata di wmieli

VENERD!' 16 DICEMBRE 2011
Sergnano (CR) presso la Sala Polifunzionale in Vicolo Magenta - ore 20.30

Prima faremo una chiacchierata su come vivono le 0P

api, su come nasce il miele e su come l'allevatore % &
interviene in questo delicato equilibrio. gggg&o
Vedremo poi le principali differenze di intervento g
esistenti fra I'apicoltura convenzionale e quella

biologica. Assaggeremo quindi insieme diversi tipi di mieli,

per la maggior parte del territorio cremasco,
cercando di cogliere le sfumature caratteristiche

%@% » che ne differenziano i vari tipi.
0] Cosi come il vino, il formaggio e I'olio, anche il
> miele ha la sua "tecnica di degustazione".

I BAMBINI presenti diventeranno "piccoli assaggiatori"
con l'ausilio di schede semplificate. NG % - gg(é/% &
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La prenotazione é obbligatoria.

%@% » info e prenotazioni:
%@ 0o Alessandra Glovannini: € mail: api.giovannini@libero.it tel. 339 3465390
;/5%;59‘2[\» Slow Food Cremonese: e mail: info@slowfoodcremonese.it tel. 349 7334891

La partecipazione alla serata prevede un’offerta libera destinata a sostenere
I'adozione di un Orto in Africa da parte di Slow Food Cremonese nell'ambito del
progetto 1000 orti in Africa"




