CUCINARE CON IL MIELE

(o .e:}:;; ‘ Corso di cucCina Creativa in quattro |ezioni
L‘““—‘_ g presso il Rjstorante Pizzeria “Primo Piaho”

Via Marconi, 12/a - Rodengo Saiano (BS)

Docente: Chef Lucia Lorenzini
Con [a consulenza tecniCa sul Miele di Samuele Marianni

& E
fre

ambasciatori dei mieli

A termine di ogni Singola lezione, seguira uh momento
PRIMO PIANQ COnViViale Con GUanto preparato dal partecipanti durante 13 lezione

Ristorante - Pizzeria

1 lezione: “Adoro la verdura” 11 lezione: “Mediterraneo”
«  Sedanini al gorgonzola «  Crostini al Miele di Tiglio
con Miele di Rododendro e polline COn pecorino e Cipolle
«  Gpiedini di pera e formaggio saporito _ «  Pasta saporita al Miele di ACaCia
con Miele di Sulla P e o  Salmone alle spezie dolCi
«  TRjsotto alle Verdure con pahnherone e-pere con Miele di Agrumi
. TRjcotta al forno con verdurine . Tiramisu alla ricotta con mirto e miele
e Miele di Castagnho J Millefiori sardo e Miele di Corbezzolo
o ananas all Boge. f per on ancre i 3 o .
i b Scrub per il corpo con Miele di Melata
Per hon andare Via a mani vuote... %
Granola con Miele di Acacia / X
T
111 lezione: “II curioso” i; ':a'. 1V lezione: “Vagamente ethico”
. Cartellette con pancetta, mandor@ 3 '--.__ . _Anhguria, feta, Cipolle e Miele di Tarassaco
e Miele di Cardo f Pas:a fillo con formaggio al Miele Millefiori
. Ghocchetti al Miele di Agrumi i o  TFajitas con pollo peperoni e

. Costine di maiale al Miele di Bareha . Cous cous con frutta seCCa

. Bastoncini di pollo con sehape = Miele di Melata di Abete
e Miele Millefiori r' . Corn dogs con Miele Millefiori

. gcones con Miele di AcCacCia yogurt greco e Miele di Timo
Per hoh apdare Via 8 manhi vuore... Per hoh apdare Via 8 manhi vuore...
Caramelle al miele di EriCa Mandorle dolCi e Salate con

Miele Millefiori di Alta Montagha delle Alpi

Date ed orari del corso:
Mercoledi 8, 22 maggio e Mercoledi 5, 19 giugno 2013 ore 20.00
Costi: 100,00 € - singola leziohe 30,00 €
goci Accademia: 90,00 € - singola leziohe 25,00 €
Ihformazioni e prenotazioni:
Accademia Veneto LLombarda Analisi Sensoriale degli Alimenti
mobile 3474977354 oppure 030611718



